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Diese Veranstaltung ist Teil von „Bio verarbeiten – Praxis-
Workshops zur Stärkung der ökologischen 
Lebensmittelverarbeitung“, einer Maßnahme des 
Bundesprogramms Ökologischer Landbau (BÖL) – initiiert und 
finanziert durch das Bundesministerium für Ernährung und 
Landwirtschaft. 
 

Einladung zum Praxis-Workshop  
Lamm: grob und fein zerlegen – verarbeiten - 
verkosten 

25. September 2025, 8:30-15:30 Uhr 

Im Seminar zerlegen wir ein Lamm grob und fein, kalkulieren mit Preisen die verschiedenen Schnitte und 

zeigen Verwertungen für das Verarbeitungsfleisch. Wir tauschen unsere (Vermarktungs-)Erfahrungen aus 

und essen gemeinsam die hergestellten Produkte.  

Es besteht zusätzlich die Möglichkeit zu Beginn des Seminars die Metzgerei Scharfenbaum GmbH zu 

besichtigen. Da am Seminartag Rinder geschlachtet werden, können wir zusätzlich auch dort die 

verschiedenen Rinderhälften auf ihre Qualität hin beurteilen. 

Unser Referent ist Martin Theisinger, ein erfahrender Bio-Metzger aus Habichtswald-Ehlen.   

Veranstaltungsort 

Metzgerei Scharfenbaum GmbH   

Röhlenstraße 21, 59929 Brilon-Madfeld 

 

Programm 

Uhrzeit Programmpunkt 

8:30 Begrüßung, Vorstellungsrunde, Organistorisches, Frühstücksimbiß 
Andrea Fink-Keßler, Hans-Jörg Scharfenbaum  

9:00 Betriebsrundgang durch die Metzgerei Scharfenbaum, Begutachtung frisch geschlachteter 
Rinderhälten 
Hans-Jörg Scharfenbaum und Martin Theisinger 

10:00 Lamm: Grobzerlegung und Feinzerlegung. Verarbeitungsfleisch zu handelfähigen Produkten 
verarbeiten. Gemeinsames Mittagessen mit Verkostung der hergestellten Produkte 
 Martin Theisinger 

14:00 Durchkalkulation verschiedener Schnitte mit Preisen. Erfahrungsaustausch und Feedback  
Martin Theisinger 
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Ca. 
15:30 

Ende der Veranstaltung 

Zielgruppe 

Das Seminar richtet sich an Fleischer/-innen, Metzger/-innen ob Bio oder konventionell sowie an 

direktvermarktende, hofverarbeitende Betriebe. Speziell richtet es sich an Schafhalter:innen, die einen 

höheren Mehrwert aus ihren Tieren erreichen oder ihre Kenntnisse über Schnittführung und Verarbeitung 

des ganzen Tieres vertiefen möchten, auch um Kunden besser beraten zu können. Die Teilnehmerzahl ist auf 

15 Personen beschränkt.  

Anmeldung 

Anmeldung bitte bis zum 20. 9.2025  
einfach mit einer Mail an: afk@biofleischhandwerk.de 

Kosten 

Es fallen keine Teilnahmegebühren an, da die Veranstaltung im Auftrag des Bundesministeriums für 
Ernährung und Landwirtschaft (BMEL) im Rahmen des Bundesprogramms Ökologischer Landbau (BÖL) 
durchgeführt wird. Für die Verpflegung und Material wird eine Pauschale in Höhe von ca. 50 € erhoben. 

Weitere Infos (z.B. Mitzubringen, Anfahrt, …) 

Mitzubringen sind Arbeitsschuhe, Kittel und Kopfbedeckung.  

Kontakt Veranstalter 

Verband der Landwirte mit handwerklicher Fleischverarbeitung vlhf 
Tischbeinstraße 112, 34121 Kassel 
Andrea Fink-Keßler 
Tel.: 0177 9332010 
E-Mail: afk@biofleischhandwerk.de  

Über „Bio verarbeiten“  
 
„Bio verarbeiten” ist eine praxisorientierte Veranstaltungsreihe zur Stärkung der ökologischen 
Lebensmittelverarbeitung. Die Praxis-Workshops von Bio verarbeiten richten sich an Personen des 
Lebensmittelhandwerks (Fleischerei/Metzgerei, Bäckerei/Konditorei), der Außer-Haus-Verpflegung und 
der verarbeitenden Ernährungswirtschaft, sowie an Personen und Start-ups, die Interesse haben, in einen 
dieser Bereiche einzusteigen. Auch Lehrerinnen und Lehrer aus Berufs-, Fach- oder allgemeinbildenden 

mailto:afk@biofleischhandwerk.de
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Schulen, Studierende, Auszubildende oder Personen aus der Beratung sind herzlich eingeladen. Die 
Veranstaltungen gehen auf aktuelle Trends und Entwicklungen, Chancen und Herausforderungen sowie 
Grundlagen der Bio-Verarbeitung ein und übernehmen den Wissenstransfer von der Forschung hin zur 
Verarbeitung und wieder zurück. 
 
Mehr Informationen zu „Bio verarbeiten“ und Kontaktmöglichkeiten finden Sie auf der Internetseite des 
Bundesprogramms Ökologischer Landbau (BÖL): www.bundesprogramm.de 

  

 

http://www.bundesprogramm.de/

